
Hausgemachte Kräuterflädle 

mit geschmorten Pfifferlingen à la créme

gebackenem Kräutersaitling Salat & Dessert

Sommers Maultaschen | auch vegi! | an Schnittlauchrahmsauce mit 

gebratenen Pfifferlingen

Kartoffelsalat & Dessert 17,90 €

Frischer Fisch nach Tagesangebot an Orangensauce

mit Erbsengemüse, Kartoffelrösti 

Salat & Dessert 

20,90 €

Sommers Brotsalat auf Tomatensugo

mit Zucchini, vergessenen Tomaten und Burrata

Salat & Dessert

24,90 €

18,90 €

25,90 €

S O M M E R L A U B E  X  R e u t l i n g e r  W e i n d o r f  

Je t z t P l ä t ze reserv ie ren , i n de r u r igs ten Laube“
neue Spe isekar te , k r ea t i ve We inh igh l i gh t s & Desser t s…
26.08.-12.09.2026 / So & Mo gesch l . Ca f é Sommer geö f fne t
r eserv ie rung@cafe-sommer.de | 07121-300380                                                  
ca f e-sommer .de
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MO

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

mit hausgemachten Spätzle oder Pommes Frites

Salat & Dessert
SO

DO

19,90 €

MI

Matjes Filet „Hausfrauen Art“ mit knusprigen Bartkartoffeln 

eingelegten Zwiebeln und Kräuteröl

& Dessert

DI Jägerschnitzel an Rahmsauce

mit gegrillten Champignons und Paprika, Kräuterreis 

Salat & Dessert 

+ + t ä g l i c h  w e c h s e l n d e  v e g e t a r i s c h e  T a g e s g e r i c h t e + +

17,90 €
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