
Schwäbische Kartoffelsuppe mit geschmortem Wurzelgemüse, Saiten Würstle 

und Kartoffelstroh 

Sommers Dinkelbaguette & Dessert 

Sommers Maultaschen | auch vegi! | 

an Kürbissauce mit glasiertem Butternusskürbis 

Kartoffelsalat & Dessert 17,90 €

Forelle Müllerin Art mit Nussbutter, glasiertem Röschen Gemüse 

und Kräuterkartoffeln

Salat & Dessert 

19,90 €

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, eingelegten Trauben

und hausgemachtem Waldorfsalat 

& Dessert

24,90 €

17,90 €

25,90 €

S C H O N  G E P L A N T ?  H e r b s t m e n ü  X  K ü c h e n p a r t y

: D o .  0 8 . 1 0 . 2 0 2 6  /  a b  1 8  U h r
Zwei 3-Gänge-Menüs zur Wahl inkl. Gruß aus der Küche mit Live-Cooking / je 65 € p.P.

Jetzt buchen: reservierung@cafe-sommer.de | cafe-sommer.de/shop

S omme r : M i t ta g s g e r i c hte

SA

FR

0 5 . 1 0 .  – 1 1 . 1 0 . 2 0 2 6  ·  a u c h  # t o g o

MO

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

mit hausgemachten Spätzle oder Pommes Frites

Salat & Dessert
SO

DO

18,90 €

MI

Bayrischer Schweinebauch an Bockbiersauce mit 

geschmortem Spitzkraut und Semmelknödeln 

Salat & Dessert

DI Hausgemachte Fleischküchle mit Feta gefüllt an Portweinjus, 

gegrillter Spitzpaprika und tomatisiertem Reis

Salat & Dessert

+ + t ä g l i c h  w e c h s e l n d e  v e g e t a r i s c h e  T a g e s g e r i c h t e + +

15,90 €
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