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Schwabische Kartoffelsuppe mit geschmortem Wurzelgemuse, Saiten Wdrstle
I\/I O und Kartoffelstroh

Sommers Dinkelbaguette & Dessert 15,90 €

Dl Hausgemachte Fleischkuchle mit Feta gefullt an Portweinjus,
gegrillter Spitzpaprika und tomatisiertem Reis

Salat & Dessert 18,90 €

I\/l | Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, eingelegten Trauben

und hausgemachtem Waldorfsalat

& Dessert 17,90 €

Sommers Maultaschen | auch vegi! |

DO an Kdurbissauce mit glasiertem Butternusskurbis

Kartoffelsalat & Dessert 17,90 €

Forelle Mullerin Art mit Nussbutter, glasiertem Roéschen Gemuse

I: R und Krauterkartoffeln

Salat & Dessert 24,90 €

Bayrischer Schweinebauch an Bockbiersauce mit

SA geschmortem Spitzkraut und Semmelknodeln

Salat & Dessert 19,90 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

SO mit hausgemachten Spatzle oder Pommes Frites f\?
Salat & Dessert 25,90 €
N

SCHON GEPLANT? Herbstmenii X Kiichenparty
Do. 08.10.2026 / ab 18 Uhr

Iwei 3-Ginge-Meniis zur Wahl inkl. Grub aus der Kiiche mit Live-Cooking / je 63 € p.P.

Jetzt buchen: reservierung@cafe-sommer de | cafe-sommer de/shap
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