
Rote Bete Risotto an Rieslingschaum

gebratenen Champignons und gebackenen Kräutersaitlingen

Salat & Dessert

Sommers Maultaschen | auch vegi! | 

an Sauce Hollandaise mit glasiertem Marktgemüse

Kartoffelsalat & Dessert 17,90 €

Frischer Fisch nach Tagesangebot an hausgemachter 

Remoulade mit gebuttertem Brokkoli und Pommes Dauphine

Salat & Dessert 

20,90 €

Orecchiette in Kürbissauce

mit Kürbisragout und Stracciatella di Buffola, Kürbis Öl und 

geröstete Kürbiskerne, Salat & Dessert

24,90 €

17,90 €

25,90 €

Wir bieten: Weihnachtsempfänge  z.B. auf der Dachterrasse…. • Winter Flying Food & Menüs… • 

Glühwein- & Fondueabende… • Individuelle handgefertigte Logo-Geschenke... • uvm…

 Jetzt anfragen: hallo@cafe-sommer.de 07121-30080

17,90 €
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MO

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

mit hausgemachten Spätzle oder Pommes Frites

Salat & Dessert
SO

DO

19,90 €

MI

Wildschweinbraten in Wacholdersauce mit gegrillter 

Pastinake und hausgemachten Spätzle

Salat & Dessert 

DI Piccata von der Hühnerbrust an Tomatensugo,

mit Spaghetti, frischem Parmesan und geschmorten Kirschtomaten

Salat & Dessert

+ + t ä g l i c h  w e c h s e l n d e  v e g e t a r i s c h e  T a g e s g e r i c h t e + +

S omme r : M i t ta g s g e r i c hte

S I E P L A N E N I H R E W E I H N AC H T S F E I E R ?  
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