Sommer:Mittagsgerichte

02.02. - 08.02.2026 - auch #togo

++tiglich wechselnde vegetarische Tagesgerichte++

Geschmorte Shortrip Tacos mit Mojo Verde, Koriander,
l\/l O Tomatensalsa und Kochbananen

Salat & Dessert 19,90 €

— seit1930 —

D| Parmesan Risoni-Pasta mit gegrilltem Oktopus und Chorizo,
marinierten Piquillo Paprikas und Parmesanchips

Salat & Dessert
20,90 €

Bunte Quinoa-Bowl mit Dilljoghurt, Kirschtomaten, gertsteten
I\/l | Kichererbsen, Rauchmandeln und Guacamole,
Hausgemachtes Pitabrot & Dessert 17,90 €

Sommers Maultaschen | auch vegetarisch |

DO an Curry-Ingwersauce mit bunten Karotten,

Kartoffelsalat & Dessert 17,90 €

Frischer Fisch nach Tagesangebot an Limettensauce mit
I: R Teriyaki Edamame und Wasabi-Kartoffelstampf
Salat & Dessert 24,90 €

Geschmorte Schweinebackle an Portweinjus mit gegrilltem

SA Brokkoli und cremiger Thymian-Parmesanpolenta
Salat & Dessert 21,90 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

SO mit hausgemachten Spétzle oder Pommes Frites
Salat & Dessert 25,90 €

VALENTINSBRUNCH-BUFFET- SA, 14.02.26 - 2 SLOTS - 43 € p.P.

..“Liebe geht durch den Magen“ — ganz nach diesem Motto bereiten

wir ein Buffet zum Verlieben vor, inkl. Apéro (mit & ohne Alc).

jetzt anmelden: cafe-sommer.de/shop | RT-300380
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