Sommer:Mittagsgerichte

12.01. - 18.01.2026 - auch #togo

++tdglich wechselnde vegetarische Tagesgerichte++

Kartoffelsuppe mit pochiertem Ei,
I\/l O Schnittlauchsahne und Kartoffelstroh

hausgemachtes Dinkelbaguette & Dessert

— seit1930 —

16,90 €

D | Zuricher Geschnetzeltes vom Milchkalb in Cognacsauce

mit wildem Brokkoli und Kartoffelkroketten
Salat & Dessert

23,90 €

Feta-Gemuse-Wrap im hausgemachten Pitabrot,
I\/l | Dill-Sumakjoghurt, marinierter Rotkohl-Salat und

Kichererbsen-Falafel & Dessert

18,90 €

Sommers Maultaschen | auch vegetarisch |

DO an Parmesan-Weillweinsauce mit geschmolzenen Tomaten und

Parmesanchips, Kartoffelsalat & Dessert

17,90 €

Frischer Fisch nach Tagesangebot an Weildweinsauce mit

I: R Vichy-Karotten und Petersilienkartoffeln

Salat & Dessert

24,90 €

Geschmorter Sauerbraten an Balsamicoglace

SA gegrilltem Speckrosenkohl und Kartoffelpuree
Salat & Dessert

21,90 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

SO mit hausgemachten Spéatzle oder Pommes Frites

Salat & Dessert

25,90 €

New Year Detox-Brunch - So, 23.01.26 -

ab 10 Uhr

35 € p.p.

..ein vegetarisches Wohlfuhlerlebnis mit

4 Gangen -

besonderen, vitalisierenden und gesunden Kreationen

jetzt anmelden: cafe-sommer.de/shop |

RT-300380
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