
Baumkuchen-Teller der Weindorf-Klassiker zum Teilen                                 

…und zum Anstoßen, Feiern & für Zwischendurch! 

Warmer Apfelstrudel  |      Zwetschgenschnitte        
+ handgemachtes Vanilleeis oder Vanillesoße       
+ Portion Sahne                              

Espresso-Tiramisu im Glas   | Lebkuchen-Herz to-go

Espresso: Einfach  |      Doppelt

Eine große Tasse…
…Cappuccino  |      Latte Macchiato   |      Kaffee Créma  |      Milchkaffee

Heiße Schokolade  mit Sahne        

Eiskaffee mit handgemachtem Vanilleeis & Sahne

„Bachforellensalat“  neu

…Bio-Blättlesalat ∙ gerauchte Forellenfilets ∙ Dijonsenf-
Lavendel-Vinaigrette ∙ Kräuterremoulade ∙ Urkartoffelchips

„Schwäbischer Sommer“  tipp

…große Salatplatte ∙ hausgemachte Maultaschen ∙ Röstzwiebeln

„Gartensalat“  neu ∙ vegetarisch  

…gegrillter Pfirsich ∙ Stracciatella di Buffola ∙ geröstete 
Haselnüsse ∙ Sumak-Dressing ∙ hausgemachtes Brot

Sommers Wurstsalat                                         
Radieschen ∙ Essiggurken ∙ Vinaigrette ∙ Brotvariation

B L AT T S A C H E  Mehr als nur Salat. Grün, bunt & besonders.

Verführerische Dessert-Étagère ab 2 Pers. 

…das Weindorf-Dessert zum Tei len: 

französische Macarons ∙ der Original Sommer-Baumkuchen ∙
Apfelstrudel ∙ Weintrauben & Früchte

N A C H  D E M  E S S E N

11-22 Uhr durchgehend warme Küche ∙ Neu: „Lunch Club“ mit Mittagsspecials

17,9 € p.P.
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47 € anstatt 52,2 €37 „Sommer-Sprizz-Étagère“  mit 6 Gläsern

Aperol Sprizz oder Hugo Sprizz & dazu „Poppy Popcorn“

Pink Sprizz mit oder ohne Alkohol ∙ neu !

…frischer Pink-Grapefruit • Zitronenthymian • Sekt • Soda

Lavendel Sprizz  mit oder ohne Alkohol

…Lavendel • Sekt • Tonic • Waldbeeren

Aperol Sprizz |     Hugo Sprizz mit oder ohne Alkohol

V O R  D E M  E S S E N mit & ohne Alkohol

8,9 € | 0,2l 
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AUS DER KÜCHE.

1 19,9 € p.P.

Zwiebelrostbraten vom Weiderind
…Rosmarinjus ∙ Kräuterbutter ∙ gebratene Drillinge

Knusprige Schweinshaxe  Weindorf-Klassiker

…Filderkraut ∙ Sommer-Bauernbrot

Spanferkel Krustenschinken
…Rosmarinjus ∙ Krautschupfnudeln

Der Sommer-Schiedwecken  das Original

…Blätterteigpastete ∙ Kalbfleischfüllung ∙ Marktsalat

Sommers Maultaschen gebraten
…Marktsalat ∙ Pfannenzwiebeln

Hausgemachte Saure Kutteln  Weindorf-Klassiker

…mit gebratenen Drillingen
…mit Sommer-Bauernbrot

29,9 €
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„Sommer-Tapa“ neu ∙ vegetarisch 
…gegrillte Pimientos de Padron ∙ Paprikacreme ∙ marinierter Feta 
∙ Kalamata-Oliven ∙ Salzbutter ∙ hausgemachtes Brot 

„Feta-Tapa“ neu ∙ vegetarisch 
…Crunchy-Chili-Öl ∙ Petersiliensalsa ∙ hausgemachtes Brot
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Hausgemachte Kürbis-Ricotta Maultaschen
…Salbeibutter ∙ geröstete Haselnüsse ∙ Marktsalat

Hausgemachte Brezel-Spinatknödel
…Tomatensugo ∙ Parmesan ∙ Semmelbrösel

Knusprige Ofenkartoffel-Rösti vegan ∙ glutenfrei

Bio-Blättlesalat ∙ Zitronencrème ∙ Rote-Bete-Crème ∙
eingelegte Radieschen

Sommers Zwiebelkuchen

19,9 € 
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7,5 € 

Empfehlungen vor & nach dem Essen – Weinauswahl gerne in der Weinkarte.

AUS DEM GLAS & IN DER TASSE.
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8,7 € | 0,2l 
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Aus der Matcha Bar…
Iced Matcha Latte aus feinstem Dallmayr-Matcha  • Strawberry oder Mango… 
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17,9 € 

5,9 € + mit Speck 1 €

+ mit Räucherlachs 4,5 €

Urig. Echt. Besonders.

by Café Sommer. Seit 1930.

&
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Reutlinger „Lauben-Brezel-Baum“
…das neue, gemütl iche Reutl inger Lauben -Vesper aus der Sommerlaube

Rauchschinken ∙ Vorarlberger Bergkäse ∙ Landjäger ∙ Salz-Butter 
∙ Obazda ∙ Kräuterdip ∙ Sommer-Brezel

Riesiges Vorspeise-Vesper-Brett  ab 5 bis 10 Pers.
. . .d ie bel iebte Sommerlauben-Vorspeise für Kol legen, Freunde und Fami l ien: 

Rauchfleisch ∙ Landjäger ∙ Pfefferbeißer ∙ Griebenschmalz ∙
Obazda ∙ Hart-& Weichkäse ∙ Essiggurken ∙ Pickled Onions ∙
Radieschen ∙ Salzbutter ∙ Kräuterdip ∙ hausgemachtes Brot

„Winzer-Brett“ – das besondere Käse-Erlebnis
…ohlàlà , wie in Frankreich ∙  d ie neue Brotzeit aus der Sommerlaube

Vorarlberger Bergkäse ∙ Schönauer Wildblume ∙ Ziegenkäse-
Wildkräuter ∙ Galet de la Loire ∙ Bavaria Blue ∙ Brie ∙
Fruchtchutney ∙ Salzbutter ∙ Weintrauben ∙ hausgemachtes Brot  

S O M M E R L A U B E : H I G H L I G H T  für Firmen, Vereine & Gruppen. A L L E S  V E G E TA R I S C H  Ja. Aber alles andere als gewöhnlich.

N E U E  B R O T Z E I T Genuss, den man teilen kann. Oder auch nicht. S Ü S S E  S A C H E  Unwiderstehliches aus unserer Konditorei.
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L I E B L I N G S S A C H E  unsere beliebten Sommerlauben-Klassiker.
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