WINTER:MENT

Winzerbegleitung von Weingut Mussler aus der Pfalz

Freitag, den 03.12.2025 - ab 18 Uhr - 120€p.P.
Mend 1 - FISCH/FLEISCH

Gegrillter Jakobsmuschel Haselnussbutter | schwarzer Truffel
Pastinake | Radicchio Trevisano

Steinpilzessenz Eigener Ravioli

Blutorangensorbet Zimthippe | Mussler Winzersekt

Iweierlei von der Rinderbacke Geschmorte Backe | Backenpraline

Portweinsauce | Sellerieptree und
glasierter Sellerie | Kartoffelplatzchen

Vaccherin Mont d-0r Gepickelte Birne | Sauerteigbrot

Dessert Walnussmousse | Salzkaramell
Schokoladenbiskuit | Wildheidelbeere
Kastanien Eis

Mend 2 - VEGETARISCH

Geschmorter Rettich Haselnussbutter | schwarzer Truffel
Pastinake | Radicchio Trevisano

Steinpilzessenz Eigener Ravioli

Blutorangensorbet Zimthippe | Mussler Winzersekt

Triiffel-Eigelb Ravioli Rotkohl Glace | Sellerie Vanille-Puree
glasierte Maronen | Rotkohl Chip

Vaccherin Mont d-0r Gepickelte Birne | Sauerteigbrot

Dessert Walnussmousse | Salzkaramell

Schokoladenbiskuit | Wildheidelbeere
Kastanien Eis

Jetzt anfragen & felern:
reservierung@cafe-sommer.de = 07121-300380
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