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Jetzt anfragen & feiern:
reservierung@cafe-sommer.de ∙ 07121-300380

Aus unserer Serie Vierjahreszeiten-Menüs mit
Winzerverkostung vor Ort.

Zwei 6-Gänge-Menüs zur Wahl, sechs Weine,
ein besonderes Erlebnis. 

W I N T E R : M E N Ü
W i n z e r b e g l e i t u n g  v o n  W e i n g u t  M u s s l e r a u s  d e r  P f a l z

F r e i t a g ,  d e n  0 5 . 1 2 . 2 0 2 5  • a b  1 8  U h r •  120 € p. P.

Dessert

M e n ü  1  • F I S C H / F L E I S C H

Gegrillter Jakobsmuschel Haselnussbutter | schwarzer Trüffel
Pastinake | Radicchio Trevisano

Steinpilzessenz Eigener Ravioli

Blutorangensorbet Zimthippe | Mussler Winzersekt

Zweierlei von der Rinderbacke Geschmorte Backe | Backenpraline
Portweinsauce | Selleriepüree und 
glasierter Sellerie | Kartoffelplätzchen 

Vaccherin Mont d´Or Gepickelte Birne | Sauerteigbrot

M e n ü  2  • V E G E T A R I S C H

Geschmorter Rettich Haselnussbutter | schwarzer Trüffel
Pastinake | Radicchio Trevisano

Steinpilzessenz Eigener Ravioli

Blutorangensorbet Zimthippe | Mussler Winzersekt

Trüffel-Eigelb Ravioli Rotkohl Glace | Sellerie Vanille-Püree
glasierte Maronen | Rotkohl Chip

Vaccherin Mont d´Or Gepickelte Birne | Sauerteigbrot

Walnussmousse | Salzkaramell 
Schokoladenbiskuit | Wildheidelbeere 
Kastanien Eis 

Dessert Walnussmousse | Salzkaramell 
Schokoladenbiskuit | Wildheidelbeere 
Kastanien Eis 
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